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SKRÓT INFORMACJI ZBIORCZEJ O WYNIKACH KONTROLI PLANOWEJ
W ZAKRESIE
JAKOŚCI HANDLOWEJ OLIWY Z OLIWEK,
Z UWZGLĘDNIENIEM ARTYKUŁÓW POCHODZĄCYCH Z PRZETWÓRNI EKOLOGICZNYCH
Opracowano:

w Głównym Inspektoracie

Jakości Handlowej

Artykułów Rolno-Spożywczych

Warszawa, lipiec 2010 rok
	Zgodnie z Rocznym ramowym planem kontroli Inspekcji JHARS na 2010 rok, w I kwartale 2010 roku wojewódzkie inspektoraty JHARS w: Gdańsku, Krakowie, Poznaniu i Warszawie przeprowadziły kontrolę planową w zakresie jakości handlowej oliwy z oliwek, z  uwzględnieniem artykułów pochodzących z przetwórni ekologicznych.


I. CEL KONTROLI

Celem kontroli było sprawdzenie jakości handlowej oliwy z oliwek, w zakresie zgodności z  rozporządzeniem Komisji (EWG) nr 2568/91 z dnia 11 lipca 1991 roku w sprawie właściwości oliwy z oliwek i oliwy z wytłoczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy. Szczególną uwagę zwrócono na zafałszowanie oliwy z oliwek.
II. ZAKRES KONTROLI
Kontrolą objęto dwie kategorie oliwy z oliwek, tj. oliwę z oliwek z pierwszego tłoczenia najwyższej jakości (ekstra virgin) oraz oliwę z oliwek – złożoną z rafinowanej oliwy z oliwek i  oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia.
Kontrolę przeprowadzono w 4 podmiotach wprowadzających do obrotu oliwę z oliwek (tj.  skontrolowano 21 % podmiotów będących w ewidencji wojewódzkich inspektoratów JHARS przeprowadzających kontrolę).
Kontrolą objęto:
· w zakresie oznaczania parametrów fizykochemicznych
 – 10 partii oliwy z oliwek, o  łącznej objętości 55 hl,
· w zakresie znakowania – 12 partii oliwy z oliwek, o łącznej objętości 77 hl.
III. WYNIKI KONTROLI

· parametry fizykochemiczne
Wszystkie partie oliwy z oliwek objęte kontrolą, spełniały wymagania, w zakresie parametrów fizykochemicznych, określone w rozporządzeniu Komisji (EWG) nr 2568/91 z  dnia 11 lipca 1991 roku w sprawie właściwości oliwy z oliwek i oliwy z wytłoczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy.
· znakowanie
Nieprawidłowe znakowanie stwierdzono w stosunku do 1 kontrolowanej partii ekologicznej oliwy z oliwek pierwszego tłoczenia najwyższej jakości (8 % skontrolowanych partii), o  objętości 4 hl (6 % skontrolowanej objętości).
Nieprawidłowości dotyczyły:

· braku podania informacji dotyczącej kategorii oliwy z oliwek (zafałszowanie),

· braku umieszczenia numeru identyfikacyjnego organu kontrolnego lub jednostki certyfikującej w przypadku wyrobu ekologicznego,

· poprzedzenia daty minimalnej trwałości (podawanej z dokładnością do miesiąca i  roku) nieprawidłowym wyrażeniem „najlepiej spożyć przed” zamiast „najlepiej spożyć przed końcem”,
· braku podania warunków przechowywania,

· poprzedzenia ilości nominalnej towaru paczkowanego nieprawidłowym wyrażeniem „waga netto” zamiast „objętość netto” lub „zawartość netto”.

W wyniku przeprowadzonej kontroli, w zakresie prawidłowości znakowania oliwy z  oliwek, nie stwierdzono bezprawnego zastosowania odniesień do ekologicznej metody produkcji. Nie wykryto również wyrobów gotowych, oferowanych do sprzedaży, z  oznakowaniem sugerującym, że produkt posiada zarejestrowaną nazwę jako chronioną nazwę pochodzenia (ChNP), chronione oznaczenie geograficzne (ChOG) lub  gwarantowaną tradycyjną specjalność (GTS).
IV. SANKCJE

W związku z zaistniałymi nieprawidłowościami w zakresie jakości handlowej oliwy z oliwek, wojewódzkie inspektoraty JHARS zastosowały następujące sankcje:

· wydały 2 decyzje administracyjne, tj.:

· 1 decyzję z tytułu wprowadzania do obrotu artykułu rolno-spożywczego zafałszowanego (art. 40a ust. 1 pkt 4 ustawy o jhars) na  kwotę 4 000 zł,
· 1 decyzję nakazującą poddanie zabiegowi prawidłowego oznakowania (art. 29 ust. 1 pkt 2 ustawy o jhars) partii towaru.
V. PODSUMOWANIE I WNIOSKI

W I kwartale 2010 roku Inspekcja JHARS przeprowadziła kontrole w 4 podmiotach zajmujących się wprowadzaniem do obrotu oliwy z oliwek. Wśród skontrolowanych podmiotów, 2 podmioty były objęte kontrolą po raz pierwszy, z czego 1 wprowadzał do  obrotu ekologiczną oliwę z oliwek.
Kontrolowana oliwa z oliwek była sprowadzona do Polski z dwóch krajów Unii Europejskiej, tj. Hiszpanii oraz Włoch. Najliczniej skontrolowaną kategorią oliwy z oliwek była oliwa z  oliwek z pierwszego tłoczenia najwyższej jakości (83 % partii w zakresie parametrów fizykochemicznych i 75 % partii w zakresie prawidłowości znakowania).
Wyniki przeprowadzonej kontroli wskazują, iż niezgodności w zakresie spełnienia wymagań jakości handlowej oliwy z oliwek dotyczą wyłącznie sposobu znakowania. Nie stwierdzono uchybień w zakresie parametrów fizykochemicznych.

Niezgodne z wymaganiami obowiązujących przepisów UE i krajowych było oznakowanie 1  partii oliwy z oliwek pierwszego tłoczenia najwyższej jakości. Zakwestionowana partia ekologicznej oliwy z oliwy była sprowadzona do Polski z  Hiszpanii.
Nieprawidłowe oznakowanie ekologicznej oliwy z oliwek pierwszego tłoczenia najwyższej jakości polegało m.in. na:

· nie podaniu informacji dotyczącej kategorii oliwy z oliwek,
· nie umieszczeniu numeru identyfikacyjnego organu kontrolnego lub jednostki certyfikującej w  przypadku wyrobu ekologicznego.
W przypadku 2 podmiotów, kontrolowanych uprzednio przez Inspekcję JHARS, odpowiednio w 2008 i 2009 roku, bieżąca kontrola, podobnie jak i poprzednia, nie wykazała żadnych nieprawidłowości.
Z A T W I E R D Z A M

                                                                         
     Główny Inspektor

                                                                         
    Stanisław Kowalczyk
Sporządziła: Urszula Wieteska
Sprawdziła: Dorota Balińska-Hajduk
Warszawa, dnia        lipca 2010 roku
INSPEKCJA JAKOŚCI HANDLOWEJ ARTYKUŁÓW ROLNO-SPOŻYWCZYCH











� Kontrola w zakresie parametrów fizykochemicznych obejmowała: kwasowość, liczbę nadtlenkową, analizy spektrofotometryczne: ekstynkcję K232 i K270 oraz różnicę ekstynkcji właściwej ΔK, zawartość stigmastadienów, zawartość izomerów trans kwasów tłuszczowych, zawartość kwasów tłuszczowych, zawartość triacylogliceroli z ECN 42 metodą HPLC, skład i całkowitą zawartość steroli, zawartość erytrodiolu i uvaolu, zawartość wosków, zawartość 2-monopalmitynianu glicerolu.
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