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Skrót informacji zbiorczej o wynikach kontroli planowej w zakresie jakości handlowej 
przetworów rybnych
__________________________________________________________________________________________
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SKRÓT INFORMACJI ZBIORCZEJ O WYNIKACH KONTROLI PLANOWEJ W ZAKRESIE JAKOŚCI HANDLOWEJ PRZETWORÓW RYBNYCH

                                                  Opracowano:

                                                  w Głównym Inspektoracie 

                                                  Jakości Handlowej  
                                                  Artykułów Rolno-Spożywczych

Warszawa, październik 2009 rok
	Zgodnie z Rocznym ramowym planem kontroli Inspekcji JHARS na 2009 rok w II kwartale wojewódzkie inspektoraty JHARS w Bydgoszczy, Gdańsku, Krakowie, Olsztynie, Szczecinie i Warszawie przeprowadziły kontrolę planową w zakresie jakości handlowej przetworów rybnych.


I. CEL KONTROLI

Celem kontroli było sprawdzenie jakości handlowej przetworów rybnych. W trakcie  kontroli sprawdzono jakość handlową konserw rybnych, prezerw rybnych, past rybnych oraz marynat rybnych w zakresie zgodności z obowiązującymi przepisami oraz deklaracjami producentów.

II. ZAKRES KONTROLI

Kontrolę przeprowadzono w 27 podmiotach (tj. 17,3% podmiotów prowadzących działalność na terenie kraju, znajdujących się w ewidencji WIJHARS). 

Kontrolą objęto:

· w zakresie oceny organoleptycznej i parametrów fizykochemicznych* – 107 partii przetworów rybnych, o łącznej masie 93,4 t,
· w zakresie znakowania – 120 partii przetworów rybnych o łącznej masie 94,7 t.
III. WYNIKI KONTROLI

· ocena organoleptyczna

Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie cech organoleptycznych przetworów rybnych.
· parametry fizykochemiczne 

Nieprawidłowości w zakresie parametrów fizykochemicznych stwierdzono w przypadku 22 partii przetworów rybnych (20,6% skontrolowanych partii przetworów rybnych) o łącznej masie 14,4 t (15,4% skontrolowanej masy przetworów rybnych), w tym w:

· 15 partiach konserw rybnych (co stanowiło 22,1% skontrolowanych partii konserw rybnych) o łącznej masie 13,5 t,

· 5 partiach prezerw rybnych (co stanowiło 31,2% skontrolowanych partii prezerw rybnych) o łącznej masie 0,4 t,

· 2 partiach marynat rybnych (co stanowiło 8,7% skontrolowanych partii marynat rybnych) o łącznej masie 0,5 t.
W skontrolowanych partiach past rybnych nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie parametrów fizykochemicznych.

____________________________________________________________________________
* badania laboratoryjne obejmowały oznaczenie procentowej zawartości mięsa ryby, białka, tłuszczu, zalewy lub dodatków warzywnych, soli oraz innych parametrów deklarowanych przez producentów, np. wody
W skontrolowanych partiach konserw rybnych stwierdzono:

· zaniżoną zawartość mięsa ryby o 1-20 p.p., 
· zaniżoną zawartość składnika wymienionego w nazwie produktu, tj.:

· zaniżoną zawartość papryki o 3 p.p.,

· zaniżoną zawartość groszku o 7 p.p.,
· zaniżoną zawartość fasoli o 11 p.p.,
· zaniżoną zawartość białka o 8 p.p,

· zawyżoną zawartość tłuszczu  o 4-12 p.p.,

· zaniżoną zawartość tłuszczu o 7 p.p.,

· zawyżoną zawartość wodnistej zawiesiny w oleju o 11 p.p.

W skontrolowanych partiach marynat rybnych stwierdzono:

· zaniżoną zawartość mięsa ryby o 12 p.p.,

· zaniżoną zawartość mieszanki warzywnej, składającej się z cebuli i papryki oraz grzybów o 26 p.p.

W skontrolowanych partiach prezerw rybnych stwierdzono:

· zaniżoną zawartość mięsa ryby o 5-9 p.p.,

· zaniżoną zawartość części stałych o 4 p.p.

W wyniku kontroli stwierdzono, że nieprawidłowa jakość handlowa w zakresie parametrów fizykochemicznych dotyczyła głównie konserw rybnych. Badania wykazały m.in. zaniżoną zawartość mięsa ryby i składników wymienionych w nazwie produktu oraz zawyżoną zawartość tłuszczu. Nieprawidłowości te mogą świadczyć o stosowaniu przez producentów przetworów rybnych nieuczciwych praktyk handlowych. Przez to do konsumentów trafiają produkty rybne o obniżonej jakości, zarówno handlowej jak i odżywczej
· znakowanie 

Nieprawidłowe znakowanie stwierdzono w przypadku 43 partii przetworów rybnych (35,8% skontrolowanych partii przetworów rybnych), o łącznej masie 51,1 t (53,9% skontrolowanej masy przetworów rybnych).

Należy podkreślić, iż większość poddanych kontroli partii przetworów rybnych wykazała jednocześnie nieprawidłowości w zakresie kilku wymagań dotyczących oznakowania.
Najczęściej stwierdzaną nieprawidłowością był brak lub nieprawidłowo podana ilość nominalna produktu oraz brak lub nieprawidłowo podany wykaz składników, np. brak procentowej zawartości szprota, który występował w nazwie produktu.  
IV. SANKCJE

W związku z zaistniałymi nieprawidłowościami w zakresie jakości handlowej przetworów rybnych, wojewódzkie inspektoraty JHARS zastosowały następujące sankcje:
· 27 decyzji administracyjnych, w tym:
· 5 decyzji nakładających kary pieniężne na łączna kwotę 12 281 złotych, tj.:

a. 3 decyzje nakładające kary pieniężne z tytułu wprowadzenia do obrotu zafałszowanego artykułu rolno-spożywczego na łączną kwotę 8 044 złotych,
b. 2 decyzje nakładające kary pieniężne z tytułu wprowadzenia do obrotu artykułu rolno-spożywczego nieodpowiadającego jakości handlowej na łączną kwotę 4 237 złotych,

· 10 decyzji nakazujących poddanie zabiegowi prawidłowego oznakowania 10 partii towaru o masie 6,7 t i wartości 63 028 złotych,

· 4 decyzje zakazujące wprowadzenia do obrotu 4 partii towaru o masie 2,0 t i wartości 33 489 złotych,
· 7 decyzji w sprawie określenia stopnia i rodzaju wad 7 partii towaru o masie 6,7 t i wartości 52 983 t,
· 1 decyzję nakazującą poddanie zabiegowi przeważenia 1 partii towaru o masie 2,1 t i wartości 23 962 złotych,

· 11 zaleceń pokontrolnych zobowiązujących producentów do usunięcia nieprawidłowości,
· ukarały 1 osobę grzywną w drodze mandatu karnego na kwotę 400 złotych za nie zgłoszenie prowadzenia działalności gospodarczej do właściwego miejscowo wojewódzkiego inspektora JHARS,

· przekazały 1 sprawę do powiatowej stacji sanitarno-epidemiologicznej w związku ze stwierdzonymi nieprawidłowościami dotyczącymi wartości odżywczej.
V. PODSUMOWANIE I WNIOSKI

Wyniki kontroli wskazują na duży odsetek nieprawidłowości w zakresie parametrów fizykochemicznych i znakowania. Stwierdzono, że ponad 20% partii przetworów rybnych poddanych badaniom fizykochemicznym posiadało jakość handlową niezgodną z obowiązującymi przepisami oraz deklaracjami producentów, natomiast prawie 36% wszystkich partii przetworów rybnych było nieprawidłowo oznakowanych.
Porównując wyniki kontroli jakości handlowej przetworów rybnych przeprowadzonych w I oraz II kwartale 2009 roku można zauważyć zwiększający się procent partii produktów rybnych z nieprawidłowościami w zakresie parametrów fizykochemicznych (w I kwartale 2009 r. ok. 13% skontrolowanych partii przetworów rybnych wykazało nieprawidłowości w zakresie parametrów laboratoryjnych). Procentowy udział partii przetworów rybnych nieprawidłowo oznakowanych utrzymuje się w I oraz II kwartale b.r. na podobnym poziomie.
Dane przedstawia Wykres 1.
[%]

Wykres 1. Procentowy udział liczby partii przetworów rybnych z nieprawidłowościami w zakresie znakowania i parametrów fizykochemicznych w stosunku do wszystkich partii przetworów rybnych poddanych ocenie znakowania i analizom laboratoryjnym w I i II kwartale 2009 r.
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